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BISTROT DES FALAISES

La Carte

LES ENTREES

Aubergines marinées - Brocciu fouetté au citron
Noisettes du Piemont - Bologna 15€

Gravelax de truite - Eau de concombre - Huile d’aneth
Pickles de fraises - Lait d’amande 17€

LES PLATS

Langue de beeuf au BBQ - Salsa verde
Padrons et courgettes grillés 25€

Péche du jour - Champignons
Dashi maison - Crevettes grises 27€

LES DESSERTS
Génoise chocolat - Myrtilles en textures - Chantilly 10€

Siphon lait - Glace créme brulée
Streusel amandes / noisettes - Crémeux Dulce 10€

Nous travaillons essentiellement avec des produits de saisons et des producteurs locaux.
Nous nous adaptons done au climat et 6 nos producteurs, le menu est susceptible de changer sensiblement.

Prix et service compris, hors boisson. - Viande d'origine Francaise
Liste des allergenes disponible en caisse /
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